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METIERS DE SERVICE 
 

          Les élèves qui ont choisi ce groupe envisagent tous 
des métiers du secteur sanitaire et social. Par le biais des 
activités réalisées, ils découvrent les structures d’accueil et 
apprennent les techniques de base.  
          Ils ont eu l’occasion de rencontrer des profession-
nels de la petite enfance (Relais Assistantes Maternelles 
d’Ernée), de la santé (infirmières), de la jeunesse et des 
sports au Centre de loisirs des Châtelliers… 
          Les élèves apprécient aussi beaucoup les travaux 
pratiques de soins et les ateliers cuisine, contes, chants... 

METIERS DE LA NATURE 
 

Les élèves du groupe nature environnement s'enri-
chissent et apprennent en alternant la pratique et la théorie. 
Ils le font à travers des visites : jachères fleuries, exposi-
tions, entreprises. Ils le font aussi grâce à des applications 
pratiques : fabrication de jus de pomme, greffage, taille de 
formation en verger haute tige. Les connaissances théori-
ques sont amenées par des  exposés, des compte-rendu de 
visites, des fiches métiers, des fiches méthodes, des fiches 
vocabulaire. Bref pas un moment de perdu pour ce groupe 
enthousiaste, curieux, passionné, et aussi passionnant.  

Donner du sens aux contenus d’enseignement ; redonner l’envie d’apprendre aux élèves ; dévelop-
per la motivation pour découvrir et comprendre le monde qui nous entoure ; cultiver l’intérêt, la passion 
pour un domaine d’activité ; et construire son projet professionnel… 

Tels sont les enjeux qui définissent les objectifs poursuivis au travers des différents domaines profes-
sionnels dispensés à nos élèves de 4ème  et 3ème  tout au long de l’année. 

METIERS DE  LA VENTE 
 

          Découvrir les métiers de la vente, le fonctionnement 
d’un magasin et le vocabulaire commercial : voici quel-
ques objectifs du groupe vente.  
          Depuis septembre les élèves ont participé à des visi-
tes (« Atelier de Laurent » fleuriste à Mayenne, CFA coif-
fure à Laval, etc.) mais ils ont aussi conduit des actions : 
vente de produits Yves Rocher pour le Téléthon, étude 
d’un plan de magasin... 
          Les secteurs étudiés sont variés : petits commerces, 
artisans, GMS et aussi des activités non-alimentaires 
comme la cosmétique, l’ameublement, le textile... 

METIERS DU BÂTIMENT 
 

          Les activités proposées dans ce domaine permettent 
aux élèves de mieux connaître les métiers du bâtiment et 
de la mécanique. Ils ont ainsi rencontré un professionnel 
avec qui ils ont construit une maison miniature. 
          D’autres temps forts se sont succédés cette année 
comme la visite du chantier Copain Ville, l’étude de plans 
de maisons et de devis, la réalisation de fiches métiers sur 
ordinateur, la fabrication de maquettes hydrauliques, etc. 
          Les élèves sont satisfaits de ces jeudis après-midi 
car ces activités manuelles ne font que conforter leur choix 
de stage actuel et leur orientation pour l’année prochaine. 

METIERS DE BOUCHE 
 

           Ces élèves, pour la plupart, souhaitent devenir bou-
langer, pâtissier ou cuisinier. Ils ont fait de nombreuses 
visites les jeudis après-midi : un moulin, un restaurant à 
Ambrières… 
           Afin aussi de préparer leur orientation ils ont visité 
le CFA « des 3 villes » et le CFA de la Chambre des Mé-
tiers qui proposent des formations en apprentissage en cui-
sine et boulangerie. 
           Pour réaliser les travaux pratiques (recettes, consi-
gnes d’hygiènes) ils ont accès à la cuisine d’Ernée avec 
tout le matériel professionnel qui s’y trouve.�



Application technique au lycée 

          Le mardi 18 septembre, dans l’enceinte du lycée, 
le Contrôle laitier de la Mayenne a effectué des mesu-
res de matières sèches sur les maïs fourrages afin de 
prévoir les dates d’ensilage. 
          Cette journée a été un franc succès car 140 agri-
culteurs ont répondu à l’invitation et ont amené près de 
300 échantillons pour les tests. 
          Le Contrôle laitier a fait appel à la chambre d’A-
griculture pour le broyeur et a sollicité la société John 
Deere qui dispose d’un matériel qui permet de mesurer  
en direct le fourrage récolté. Les essais ont confirmé le 
retard de maturité des maïs. Les taux allaient de 15 à 
30% de matière sèche par Kg de fourrage, ce qui est in-
suffisant pour envisager la récolte. 
          Les élèves du lycée ont bénéficié de cette inter-
vention. En effet, les techniciens du Contrôle Laitier 
ont donné des informations complémentaires sur l’im-
portance du taux de matière sèche et de la qualité du 
hachage dans l’alimentation des vaches laitières.  

Cette journée technique et pédagogique sera 
probablement à renouveler l’an prochain. 

Restauration d’un site à cardamines 
 
La communauté de communes du bocage Mayennais, 
financée par la Région, a entrepris de réhabiliter 
une portion de chemin de randonnée le long de la 
Colmont sur la commune de Brécé. La collectivité 
s’est naturellement tournée vers le Lycée et plus 
particulièrement la filière BEP Aménagement 
pour aménager le site. 
 
 
 
 
 
Le chantier a duré une semaine du 1er au 5 
octobre et a débuté par le débroussaillage 
du site, ce qui a permis de faire apparaître un 
très beau chaos de pierre. La grosse partie 
du chantier consistai à construire un platelage 
en bois de 15 m de long pour traverser une zone 
humide qui abrite une plante protégée au niveau 
régional : la cardamine amère (cardamine amara). 
Le chantier s’est déroulé dans une très bonne 
ambiance et les élus ont été impressionnés par la 
détermination et le sérieux du groupe. L’ensemble 
est une belle réussite et les élèves de terminale BEP 
aménagement sont fiers de leur réalisation. 

Partenariat avec l'Institut Médico Éducatif de Mont audin  
 
         Ce projet a pour objectif de favoriser l'insertion sociale en 
milieu scolaire ordinaire d'un groupe de 9 jeunes adolescents. 
Ainsi le lycée s’est proposé de les accueillir... 
         Ce partenariat répond aux besoins de socialisation, de sti-
mulation et d'apprentissage repérés chez ces jeunes. 
         Concrètement les 9 jeunes viennent le jeudi toute la jour-
née sur le site d'Ernée suivre les cours de leurs éducateurs ha-
bituels, Pascal et Véronique, dans la classe de nos apprentis 
en CAPA Travaux paysagers. Ils prennent le repas avec les au-
tres élèves du lycée et des échanges commencent à se déve-
lopper. Ils apprennent à se connaître et à partager leurs expé-
riences d'adolescents. 
         Il est un peu tôt pour faire un bilan de cette expérience, il 
apparaît néanmoins que chacun des acteurs jeunes et adultes 
découvre un autre milieu de vie et s'enrichit de nouvelles com-
pétences sociales. 
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Le commerce équitable sur le devant de la scène 
 

          A la demande du centre commercial Leclerc, les élèves de la filière vente sensi-
bilisent au commerce équitable. 

 
En effet, du 5 au 9 Novembre, un espace clairement identifié à l’entrée du ma-

gasin était dédié à différents produits équitables. Après avoir réalisé le mise en place 
de l’espace, les élèves ont eu à la fois une mission d’animation et d’information au-
près d’une clientèle intéressée. Cette action commerciale a permis de mettre en prati-
que les connaissances acquises en cours et d’échanger sur un sujet auquel ils sont par-
ticulièrement attaché en défendant des valeurs telles que le respect des conditions de 
travail, une rémunération décente ou encore la non-exploitation des enfants. 

 
Vous les avez peut être rencontrés le 25 novembre sur le marché bio de Gra-

zay lors d’une vente de vêtements bio et équitables, ou encore le 2 Décembre sur le 
marché de Noël de Commer. 

Semaine nationale des personnes âgées 
 
             L'animation a eu lieu le 16 octobre avec une soixantaine de 
personnes âgées d'Ernée (maison de retraite et foyer logement), de la 
Croixille et de St Denis de Gastines. Ce fut une après-midi très réus-

sie car les élèves de Ter-
minale BEP Services se 
sont bien investies en pro-
posant de multiples activi-
tés manuelles aux rési-
dents. 
 
              Cette manifesta-
tion est l’aboutissement 
d’un partenariat entre  le 
C.I.A.S. d'Ernée (Centre 
Intercommunal d'Action 
Sociale) et le lycée. 



NATURA 2000 : Enquêtes auprès des agriculteurs  
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La semaine du goût  
Les élèves de 3ème ont assisté à une conférence sur le thème de la viande. Cette 

conférence a été animée par M. Rebuffé, un boucher-charcutier-traiteur installé à Ambriè-
res-Les-Vallées, que nous remercions vivement pour le temps qu’il a consacré.  

 
Cette demi-journée avait pour objectif de réconcilier les élèves avec la viande et 

de réapprendre à l’apprécier. Pour cela M. Rebuffé leur a fait découvrir de nouvelles re-
cettes, leur a rappelé le nom de différents morceaux de viande et leur a expliqué les diffé-
rentes variétés de viandes… 
         Et pour finir, une petite dégustation a permis de redéfinir les saveurs de la viande, 
ce qui a été très apprécié par l’ensemble des élèves. 
         A l’issue de l’intervention du professionnel, un diplôme a été remis à chaque élève, 
afin de les remercier de l’attention et de la curiosité dont ils ont fait preuve. 

Transplantation embryonnaire  
 

C’est dans le nord de la Mayenne, à Boulay les Ifs, que les élèves de 
TCGEA ont assisté à une transplantation d'embryons de bovins le 28 novem-
bre dernier. 

Cette technique permet d'obtenir simultanément plusieurs embryons 
d'une vache à haut potentiel génétique, de les collecter, puis de les transplan-
ter dans des génisses "receveuses", afin d'obtenir plusieurs veaux la même 
année. 

Après avoir suivi les explications de M. Cornu de la CEIAM, les élèves 
de TCGEA ont pu assister à la collecte, puis observer les embryons. 
Cette fois-ci la technique n'a permis d'obtenir que trois embryons dont un via-
ble qui a aussitôt été tranplanté dans une génisse de l'exploitation. 
Pour les associés du GAEC, la variabilité des résultats fait partie des risques 
de la méthode et ils n'oublient pas les nombreux descendants déjà obte-
nus pour cette vache. 

Les élèves pourront connaître la suite de cette aventure technologique 
puisque Sébastien Fontaine, élève de la classe est aussi stagiaire dans le 
GAEC.  

Avancées technologiques en agriculture 
Les BTS, les BAC PRO CGEA et les BAC STAV option Techniques Agricoles ont 

visité une exploitation innovante le 11 octobre 2007 dans la commune d’Ampoigné. Cette ex-
ploitation laitière peu commune présente plusieurs caractéristiques qui ont intrigué les jeunes 
au cours de la visite.  

En effet, cette Société Civile Laitière (S.C.L) de 3 associés, produit 1 million de litres 
de lait dans un bâtiment de 1 400 m² ressemblant à une serre, ce qui offre aux animaux lumi-
nosité et aération. Deux robots servent à la traite et l’entretien des animaux est en partie sim-
plifié grâce à une fosse intégrée et un racleur autonome. L’ensemble est évalué à 600 000 €. 

L’avis des jeunes est partagé mais ils sont unanimes pour dire que l’agriculture conti-
nue sa modernisation et accroît le recours aux technologies de pointe pour faire face aux char-
ges de travail.  

           Le lundi 17 décembre, 750 
membres des équipes (enseignants, 
éducateurs, personnels administratifs 
et techniques) des 26 Etablissements 
du CREAP se sont rassemblés à La 
Pommeraie (49) pour une journée de 
réflexion autour des enjeux éducatifs 
du développement durable. « Le dé-
veloppement durable doit être au 
cœur de nos projets d’Etablisse-
ment » a invité Yvon Le Norcy, se-
crétaire général du CNEAP (ci-
contre). 
           En outre, l’agriculture est très impliquée dans ces enjeux, « il ne faut 
pas s’en plaindre, cela signifie que l’on a besoin de nos Etablissement 
pour préparer l’avenir » a souligné Bruno Parmentier, directeur général de 
l’ESA (Ecole supérieure d’Agriculture d’Angers). 



Rédacteurs en chef : Carine Sevin, Yoann Derbré 

Directeur de publication : Marc Janvier 

Correction : MT Piau 

Impression : G.G. COLLET Mayenne 
 

LYCÉE ROCHEFEUILLE 

Route de Caen 

53100 Mayenne 

Tél. 02 43 04 11 73 

www.rochefeuille.net 

Belle réussite pour le cross ! 
Le Championnat départemental de cross, qui s’est déroulé à St 
Pierre-la-Cour, a connu un franc succès puisque 15 garçons et  8 
filles ont participé à la compétition. Des élèves en stage ont même 
demandé leur journée à leur maître de stage et l’autorisation à 
leur prof principal afin d’être présent à cette compétition. Le bilan 
est bon : 3 équipes sont classées et qualifiées pour les régio-
naux ; et 4 podiums ont couronné les efforts des coureurs (équipe 
juniors 2ème, équipe cadet 3ème, équipe cadette 3ème, Aurélien 
Avenant 1STAV 2ème en junior) 

Championnat régionnal 

Il s ‘est déroulé par un froid polaire à Saint Pierre la cour le mer-
credi 19 décembre. Tous les élèves se sont bien comportés et ont 
donné le meilleur d’eux-mêmes. 

A noter la belle performance d’Aurélien Avenant qui fini 12ème et 
qui se qualifie donc pour le championnat  national qui se déroule-
ra le samedi 19 janvier à Pacé près de Rennes. Tout le lycée lui 
souhaite de réussir cette dernière course, voici le parcours qui 
l’attendra là-bas :��
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